
 
 
 
 

 
 
 
 

 
Cecina de Wagyu aderezada con AOVE (Aceite de Oliva Virgen Extra)______  22,00€ 
Croquetas caseras de jamón Celta ___________________________________  14,00€   
Crema de calabaza con castañas ____________________________________  12,00€ 
Crema de nécoras ________________________________________________  16,00€ 
Tosta de escalibada y ventresca______________________________________ 12,00€ 
Tosta de cecina Wagyu con Grana Padano y AOVE______________________12,00€ 
Alcachofa a baja temperatura con AOVE y citronela_______________5,50€/UNIDAD 
Tortilla de patatas trufada para 2___________________________________ 13,50€ 
Carrilleras Celtas bañadas con vino de la Ribera Sacra__________________ 19,50€ 
Calamares de potera en tinta y su alioli ______________________________ 24,00€ 
Guiso de setas y bacalao___________________________________________ 14,00€ 
 
POSTRES: 

 
Tatin de Manzana y helado ecológico de canela     _______________________ 7,50€ 
Puding de cuajada y caramelo ______________________________________  6,00€ 
El tradicional Arroz con leche requemado______________________________ 6,50€ 
Tarta de queso do Cebreiro, D.O. ____________________________________ 8,00€ 
Fruta según temporada ____________________________________________4,00€ 

 
 
 

Pan artesano y servicio________________________________________1,50€/persona 
 
 
 
Opciones vegetarianas y veganas por encargo (Arroz con verduras y/o hamburguesa vegana) 

Consulte nuestros alérgenos. 
Carta limpia de gluten excepto nuestras croquetas caseras, tenemos pan sin gluten. 

 
 

 
 

IVA INCLUIDO 


