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Cecina de Wagyu aderezada con AOVE (Aceite de Oliva Virgen Extra) 22,00€
Envalada de Otoiio, falsa tierra, setas silvestres, avellanas y cecina Wagyu ___ 18,00€
Crema de Nécoras 16,00€
Crema de calabaza con castaiias 12,00€
Alcachofa a baja temperatura con AOVE 5,50€/unidad
Degudstacion de quedsos Savel y Terra de Airas Moniz 24,00€¢
Croquetas caseras de jamon Celta 14,00€
Tentdculo de pulpo braseado, verduras en escabeche, patata ristica y mahonesa de ajo
negro 23,00€
Zamburiiias a la plancha 21,00€
PLATO PRINCIPAL

Del Rural

Huevod rotos camperod ecolégicos con bacon de Buey eriado en la Reserva de la Biosfera
Eo, Oscos y Terras de Burén 15,00€
De la Mar.

Bacalao a la Bilbaina con patata panadera 26,00€
Calamares de potera en tinta natural y su alioli 24,00€
Filloas de Txangurroy erema de nécoras 24,00€

Arroz caldoso Bogavante o Buey de Mar (por encargo, minimo para 2)_24,00€/persona

De la Montaiia

Tourneds Celta con foie y trufa 27,00€
Carrilleras Celtas baiiadas con vino de la Ribera Sacra 19,50€
Hamburguesa Gourmet de ternera de nuestros valles, con bacon de buey, queso Arziia
y cebolla mantecosa de Airas Moniz 19,00€
Solomillo de Ternera Gallega con salsa Périgueux y Trufa del pobre 32,00€
Paletilla de Lechazo al Horno con guarnicién (por encargo, minimo 2 pers.)
POSTRES

El tradicional Arroz con leche requemado 6,50€
Coulant casero de chocolate y helado de ardndanos ecoldgicos 8,00€
Tarta de queso do Cebreiro D.O. 8,00€
Filloa rellena de créme brilée y helado ecolégico de castaiia 8,00€
Tatin de manzana y helado ecoldgico de canela 7,50€
Pan artesano y servicio 1,50€/persona

Opcioned vegetarianads y veganad por encargo (Arroz con verduras, ylo hamburguesa
vegana). POTAJE DEL DIA (Sdbados y Domingos). Consulte nuestros alérgenoo.
Carta limpia de gluten excepto nuestras croquetads caserad, tenemod pan sin gluten.
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