
 
ENTRANTES 
Cecina de Wagyu aderezada con AOVE (Aceite de Oliva Virgen Extra)_______  22,00€ 
Ensalada de Otoño, falsa tierra, setas silvestres, avellanas y cecina Wagyu ___ 18,00€ 
Crema de Nécoras _________________________________________________ 16,00€ 
Crema de calabaza con castañas_____________________________________  12,00€ 
Alcachofa a baja temperatura con AOVE__________________________ 5,50€/unidad 
Degustación de quesos Savel y Terra de Airas Moniz _____________________  24,00€ 
Croquetas caseras de jamón Celta ____________________________________ 14,00€  
Tentáculo de pulpo braseado, verduras en escabeche, patata rústica y mahonesa de ajo   
negro___________________________________________________________  23,00€ 
Zamburiñas a la plancha___________________________________________ 21,00€ 
 
PLATO PRINCIPAL 
Del Rural 
Huevos rotos camperos ecológicos con bacon de Buey criado en la Reserva de la Biosfera 
Eo, Oscos y Terras de Burón_________________________________________ 15,00€ 

 
De la Mar 
Bacalao a la Bilbaína con patata panadera____________________________  26,00€ 
Calamares de potera en tinta natural y su alioli________________________  24,00€ 
Filloas de Txangurro y crema de nécoras______________________________  24,00€ 
Arroz caldoso Bogavante o Buey de Mar (por encargo, mínimo para 2)_24,00€/persona 

 
De la Montaña 
Tournedó Celta con foie y trufa_______________________________________ 27,00€ 
Carrilleras Celtas bañadas con vino de la Ribera Sacra___________________ 19,50€ 
Hamburguesa Gourmet de ternera de nuestros valles, con bacon de buey, queso Arzúa  
y cebolla mantecosa de Airas Moniz___________________________________ 19,00€ 
Solomillo de Ternera Gallega con salsa Périgueux y Trufa del pobre________  32,00€ 
Paletilla de Lechazo al Horno con guarnición (por encargo, mínimo 2 pers.) 

 
POSTRES 
El tradicional Arroz con leche requemado________________________________6,50€ 
Coulant casero de chocolate y helado de arándanos ecológicos________________8,00€ 
Tarta de queso do Cebreiro D.O. ______________________________________ 8,00€ 
Filloa rellena de crème brûlée y helado ecológico de castaña ________________ 8,00€ 
Tatin de manzana y helado ecológico de canela __________________________7,50€ 
Pan artesano y servicio_______________________________________1,50€/persona 
 
Opciones vegetarianas y veganas por encargo (Arroz con verduras, y/o hamburguesa 
vegana).  POTAJE DEL DÍA (Sábados y Domingos). Consulte nuestros alérgenos.                                                     
Carta limpia de gluten excepto nuestras croquetas caseras, tenemos pan sin gluten.                    

 
IVA INCLUIDO 


